
SNACK

DIM - SUM 4 PZ

PICKLES DELLA CASA

BB CHIPS nuvolette, salsa sweet&sour A:2

BEEF NUGGETS* manzo, salsa tonkatsu A:1,6,7

EDAMAME fagioli** di soia al vapore, al sale  o salsa spicy

CHIPS* patatine fritte

4

4

5

4

4

n°€

GYOZA ALLA PIASTRA* maiale, cavolo cinese
 A:1,2,4,6,8

VEAL SHUMAI AL VAPORE* vitello alla fornara, pecorino, senape
 A:1,3,7,10

GREEN DUMPLING ALLA PIASTRA* patate dolci, zucchine, tofu
 A:1

SHRIMP SHUMAI AL VAPORE* gamberi, funghi, chili oil
 A:1,2,5,6,11

6

6

6

7

SHRIMP COCKTAIL* gamberi in tempura, salsa cocktail, lattuga
 A:1,3,4,7

BAO BURGER* manzo, salsa teriyaki, lattuga, pickles
 A:1,3,6,7

TOFU BURGER* shiitake, veg mayo
 A:1,6

7

8

6

BAO BURGER

CHICKEN* pollo fritto, pickled shiitake, umami mayo
 A:1,3,4,6,7

TATAKI* salmone scottato, avocado, salsa teriyaki
 A:1,4,6,7,11,12

6

8

BAO CLASSIC

RAMEN* noodles freschi, pork, egg, pak choi, enoki
 A:1,2,3,6

15

SPECIAL

BB TACO* semifreddo d’arachidi, cioccolato, caramello salato
 A:1,3,5,7

MOCHI 2pz, gusti assortiti** A:6,11

5

6

DESSERT

APERITIVO
DRINK & TAPAS - DALLE 18:00 ALLE 20:30 - 12PP

teriyaki, hot sauce, mayo umami, agrodolce, chili oil 1

HOME-MADE SAUCES

:vegetarian:spicy :vegan



SIGNATURE & CLASSIC COCKTAILS
KUKORU gin tanqueray 10, zenzero, passion fruit, lime, ginger beer organics

SAKURA zacapa 23, liquore al bergamotto, lime, simple syrup, matcha, mango

SKHAN vodka ketel one, dragon fruit, lychee, lime, simple syrup

TAKARA bulleit bourbon, mango, vermouth rosso, campari

TOKUBETSU 
sake kuromatsu, liquore fiori di sambuco e ibiscus,

CLASSIC COCKTAILS

9

9

9

9

9

9

n°€

avviso allergeni (reg. 1169/11)

Si avvisa la gentile clientela che i nostri piatti possono contenere alcune sostanze considerate allergeni, 

indicate nell’apposita tabella con riferimento ai simboli numerici posti al fianco delle voci del presente menu.

*Prodotti che possono essere surgelati all'origine o congelati in loco (mediante abbattimento della temperatura)

nel rispetto delle procedure di Autocontrollo Alimentare ai sensi del Reg. CE 1169/2011, D.Lgs.231/2017, Reg. CE 853.

lista degli allergeni: 1 cereali - 2 crostacei - 3 uovo - 4 pesce - 5 arachidi - 6 soia - 7 latte e derivati

8 frutta a guscio - 9 sedano - 10 senape - 11 semi di sesamo - 12 diossido di zolfo - 13 lupini - 14 molluschi

BOLLICINE - 75cl

Prosecco Marton - Treviso Doc

25

BIANCHI

Chardonnay - Cà Povolta

20

Pinot Grigio - Baloc

22

Pecorino - Giulia

24

Ribolla - Sirch

26

ROSSI

Col di Sasso - Banfi

20

Chianti - Petrognano

22

Schiava - Abbazia

24

Montepulciano - Malandrino

26

BEERS WINES

DRAFT - 30cl

Poretti - 4 Luppoli Chiara

5

Poretti - 9 Luppoli Ipa

6

BOTTIGLIA - 33cl

Tiger Beer - Ipa Artigianale

6

Bao Beer - German Ale Artigianale

6

SAKE

MASUMI KARAKUCHI GOLD - 33CL

leggero, delicato, fresco

14

AZUMARIKISHI NAMACAN - 18CL

fresco, fruttato, umami

15

KONISHI GOLD DAIGINJO - 72CL/CALICE

elegante, equilibrato, fruttato

35/7

DRINKS

Acqua potabile trattata

liscia o gassata

2.5

Soft drinks

3.5

GIN SELECTION

Crea il tuo Gin Tonic:

ROKU GIN - 11

SIPSMITH GIN - 12

HANDRICKS GIN - 12

ETSU GIN - 13

JINZU GIN - 14

agave, mela verde, organics purple berry


